Bradley Smoker Digitaalinen lampomittari
Kayttoohje

Alkuvalmistelut
1)  Asenna laitteeseen AAA-paristo (ei mukana).
2)  Valitse laitteen takana olevasta kytkimesté celsius-asteikko C.
3)  Kytke anturin johto vasemmassa kyljessi olevaan pistokkeeseen. Jos laitteessa on vika
tai anturi ei ole kytkettyni, naytossi vilkkuu “LL”

Kiytto
Anturi
Tyonni anturi lihaan tai kalaan sellaiseen paikkaan ettei se ole aivan pinnassa tai luun
vieressd.

Laitteen kiynnistiminen
Laita mittari pdille laitteen pohjassa olevasta on/off-kytkimestéd asentoon “on”.

Hiilytys péilla / pois pailta
Jos haluat, ettd laite hilyttdd ajan tultua tdyteen tai kun on saavutettu oikea lampétila, paina
“alert” —napista niin, ettd ndyton oikeaan yldkulmaan tulee teksti ’alert”(=hilytys).

Lampéotila vai paistoaika valitaan ’Mode”’-nappéaimella
A ) Jos haluat hilytyksen, kun haluttu limpétila on saavutettu, paina "MODE” -
painiketta niin, ettd ndytossid lukee "BEEF” (=pihvi).
1. Valitse "MEAT” painikkeella mité lihaa kypsenniit:

Chick = Kana
Turky = Kalkkuna
Beef = Hirénliha
Veal = Vasikka
Lamb = Lammas

Pork = Possu



2. Valitse “Taste” —painikkeella haluatko lihan:
Well done  =kypséna
Mediumina =puolikypsidni
Medium rare =puoliraakana
Rare =raakana

Mittari antaa valita vain mahdollisia vaihtoehtoja, joten raakaa kanaa ei
voi valita.

Jos haluat antaa oman hélytysrajan lampdétilalle, paina ”SET” —painiketta
ja sen lisdksi lisdd tai vdhennd ldmpdtilaa painamalla "HR/Temp” tai
"MIN/Temp” —painikkeita.

B ) Jos haluat hilytyksen, kun paistoaika on tdysi, paina "MODE” —painiketta niin, etté
ndytossd lukee 0:00.

Lisédi tunteja painamalla vasenta "HR/TEMP” —nappia
Lisdd minuutteja painamalla oikeanpuoleista "MIN/TEMP” —nappia
Paina "START/STOP” —painikkeesta kello kidyntiin.

Varotoimet
1 Kaéytd aina patalappua tms., kun kisittelet kuumaa anturia tai johtoa

2 Pidi laite pois lasten ja kotieldinten ulottuvilta.

3 Pese ja kuivaa anturi joka kdyton jdlkeen.

4  Ald kdytid puhdistamisessa ruostuttavia tai syovyttivii aineita.

5 Al altista laitetta polylle, kuumuudelle, tirihdykselle tai kosteudelle. Ne
voivat saattaa laitteen epakuntoon.

6 Al kiyti laitetta tai sen osia mikroaaltouunissa.

7 Lue aina kdyttdohjeet.

Taulukko
Pihvi vasikka Lammas Possu Kana ja kalkkuna
Kypsi 77 77 77 77 82
Puolikypsd 71 71 71 71 -
Puoliraaka 63 - 63 - -

Raaka 60 - - - -



